Schirmherrin des Kongresses ist Ulrike Hofken,
Ministerin fir Umwelt, Landwirtschaft, Ernéhrung,
Weinbau und Forsten von Rheinland-Pfalz.
Gastgeber flir den Kongress ist der Sternekoch,
Unternehmer und Sachbuchautor Johann Lafer.

Der 7. Kongress 2013 wird zeigen,

warum gutes Essen in der Schule nicht

nur schmecken muss, sondern warum es
auch fiir die richtige geistige und kérperliche
Entwicklung der Kinder unabdinglich ist.

Schulessen muss gut schmecken und sollte
mdglichst aus regionalen und saisonalen Pro-
dukten zubereitet sein. Zudem sei es notwendig,
dass das Thema Erndhrung in seiner ganzen
Bandbreite im Schulunterricht présentiert werde:
von der landwirtschaftlichen Produktion Uber
den Einkauf bis zum Kochen. ,Wer das ABC der
guten Erndhrung beherrscht, kann sich gestinder
und nachhaltiger ernéhren. Das kommt unserer
Umwelt zugute aber auch der regionalen Ernéh-
rungswirtschaft®, so die Position von Ministerin
Ulrike Hofken vom Ministerium fiir Umwelt,
Landwirtschaft, Erndhrung, Weinbau und Forsten
Rheinland-Pfalz.

Veranstalter:

Emﬂegung

DNSV

Deutsches Netzwerk
Schulverpflegung e.V.
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SO geht optimale und gesunde Schulverpflegung!
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SCHULVERPFLEGUNG

25.10.2013, Bad Kreuznach

Kongressgebiihr:

49,- € (inkl. 19 % MwSt.)

Die Teilnahmegebiihr beinhaltet die
Pausenversorgung und Kongressunterlagen.

Veranstaltungsort:

Schulmensa food@ucation
Gymnasium am Romerkastell
Heidenmauer 14

55543 Bad Kreuznach
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Gymnasium
kastell

Deutsches Netzwerk Schulverpflegung e.V.

Dr. Michael Polster
Kdpenicker Allee 38
10318 Berlin

info@schulverpflegungev.net
www.dnsv.eu

Tel: +49 3051392 14

Fax: +49 30516 5 02 23

www.schulverpflegungev.net

Jetzt anmelden unter
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Johann Lafers Schulmensa live

er 7. Deutsche Kongress Schulverpflegung steht ganz im

Zeichen praxisorientierter Erlebniswelten. Gastgeber ist die
Schulmensa food@ucation des Gymnasiums am Rémerkastell in
Bad Kreuznach.

Dieses unter anderem von Sternekoch, Unternehmer und
Sachbuchautor Johann Lafer initiierte Modellprojekt erprobt, wie
sich die Erndhrungssituation und das —verhalten von Schiilern
und Schiilerinnen durch ein gesundes Verpflegungsangebot

in Verbindung mit einer handlungsorientierten ganzheitlichen
Erndhrungsbildung verbessern I48t.

Neben interessanten Vortrdgen aus dem In- und Ausland, einem
Impulsreferat von Ministerin Ulrike H6fken, haben die Teilnehmer
der Veranstaltung die Gelegenheit die Schulmensa live zu erleben
und deren Produkte zu verkdstigen und zu erfahren, welche Bi-
lanz Johann Lafer flr sein Konzept — food@ucation — nach einem
Jahr ziehen kann. Im Mittelpunkt des Kongresses stehen Fragen,
wie die Schulverpflegung und die Aufkl&rung Uber gesunde Er-
néhrung in den Schulen zum integralen Bestandteil der Schulphi-
losophie gemacht werden kdnnean und es gelingt die Verbrauch-
erbildung facherlibergreifend an allen allgemeinbildenden Schulen
zu verankern.

Durch den Kongress fuihrt Dr. Michael Polster, Vorsitzender des
Deutschen Netzwerks Schulverpflegung e. V..

10.00 Uhr Registrierung, Kaffee & Co.,
erste Gespréache und Networking

10.30 Uhr BegriiBung durch die Veranstalter

10.30. Uhr Impulsreferat zum Thema Optimale
Schulverpflegung:
Ulrike Hofken, Ministerin flir Umwelt,
Landwirtschaft, Erndhrung, Weinbau
und Forsten von Rheinland-Pfalz

11.15 Uhr Schulverpflegung in Finnland:
Anna Hakala, Zweite Botschaftsritin,
Botschaft von Finnland, Berlin

12.00 Uhr Erlebnis- und genussorientierte
Erndhrungsbildung:
Giinter Wagner, KIKS UP, Bad Nauheim

12.45 Uhr Mittagspause, Essen von food@ucation &
Networking

13.45 Uhr Aktuelle Forschungsergebnisse zur
Schulverpflegung in Deutschland:
Prof. Dr. G. Koscielny, Hochschule Fulda,
Wissenschaftliches Zentrum fiir Catering,
Management und Kulinaristik

14.30 Uhr Ein Jahr Schulmensa:
Johann Lafer legt seine Ergebnisse und
Erfahrungen eines Jahres food@ucation in
Bad Kreuznach offen und gibt einen Ausblick

15.15 Uhr Kaffeepause

15.30 Uhr Talkrunde mit DNSV-Botschaftern
& Referenten:
“Stell Dir vor, es gibt gutes Schulessen,
aber keiner geht hin - Geschmack,
Geschmacker oder wissen was schmeckt?*“
und Vergabe des ,,Goldenen Tellers fiir
die beste Schulmensa 2013

17.00 Uhr Ende des Kongresses
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